
Choritos a la chalaca
(Clásicos choritos acompañados de cebolla, tomate

y choclo tierno)

Conchitas a la parmesana
(Concha de abanico gratinada con su punto de mantequilla

y queso parmesano)

Empanadas de pulpo y queso
(Pulpo con mix de quesos y salsa de olivo)

Tequeños de mariscos
(Relleno de mixtura de mariscos acompañados de salsa golf)

Tequeños de lomo saltado
(Acompañados de salsa huancaína)

Huancaína con pulpo anticuchero
(Papa a la huancaína coronado con pulpo en salsa anticuchera,

tomate cherry y huevo de codorniz)

Tacos de langostino
(Langostino crocante, guacamole, mayonesa bbq, pico de gallo,

cebolla caramelizada y queso rallado)

Tequeños de Queso
(Tequeños rellenos de queso)

s/24.00

s/38.00

s/24.00

s/23.00

s/24.00

s/33.00

s/24.00

s/20.00

ENTRADAS Y PIQUEOS

CHICHARRONES
Y CROCANTES

Chicharrón de pescado

Chicharrón de calamar

Chicarrón de pulpo 

Chicarrón de pollo

Jalea
(Chicharrón de pescado y mariscos)

Gran jalea 
(Crocantes chicharrones, con leche de tigre, chifles,

filete de pescado)

Langostinos al panko
(Langostino empanizado, acompañado de salsa

de maracumango y papas fritas)

s/34.00

s/41.00

s/47.00

s/38.00

s/65.00

s/36.00

ACOMPAÑADOS DE PAPAS FRITAS,
SARZA CRIOLLA Y SALSA

s/32.00



LOS FRESCOS
Leche de tigre

(Fresco e irresistible concentrado de nuestro ceviche)

Ceviche clásico
(Clásico ceviche al limón)

Ceviche Perla
(Con cebolla crocante y chicharrón de langostinos)

Ceviche mixto
(Pescado fresco, acompañado de mariscos,

choclo y camote)

Ceviche en salsas (rocoto / ají amarillo)
(Clásico ceviche, pídelo en la salsa de tu elección)

Ceviche de pulpo y pescado
(Ceviche de pescado con tiernas láminas de pulpo,

excelente combinación)

Ceviche de erizo
(La mantequilla del mar, con choclo y camote)

Ceviche del puerto
(El más bravo con su punto picante, con chicharrón

de calamar y torrejita de choclo Uff! Ya no ya!)

Trilogía de ceviches
(Ceviche de pescado al ají amarillo,

ceviche mixto en rocoto y ceviche de erizo)

Tiradito clásico
(Pescado enlaminado bañado en

leche de tigre clásica, acompañado de choclo tierno
 - salsas a elección)

Tiradito nikkei
(Láminas de pescado, leche de tigre nikkei,

palta y aceite de sésamo)

Pulpo al olivo
(Tiernas láminas de pulpo bañadas

en salsa de aceituna, palta y tostadas al ajo)

Pulpo a las finas hierbas
(Tierno pulpo bañado en aceite de oliva

con mix de hierbas aromáticas y tostadas al ajo)

s/15.00

s/34.00

s/38.00

s/36.00

s/36.00

s/36.00

s/39.00

s/39.00

s/41.00

s/32.00

s/33.00

s/36.00

s/36.00



NUESTRAS CAUSAS
Causita crocante teriyaki

(Masa crocante rellena con piña en almíbar grillada,
palta, langostino al panko y salsa teriyaki)

Causa thai
(Salsa de maracuyá, palta, langostino al panko,

miel de soya y semillas de ajonjolí)

Causa Perla
(Pescado / langostino / pulpo, coronado en salsa acevichada,

salsa golf y salsa de olivo)

Causa con jalea acevichada
(Causa acompañada de chicharrón de pescado

y mariscos bañada en salsa acevichada especial)

s/33.00

s/23.00

s/33.00

Lomo saltado
(Jugoso lomo saltado al wok, acompañado de arroz

y papa frita)

Pulpo a la parrilla
(Papas cóctel, choclito salteado, espárragos

y chimichurri)

Filete de pescado a la parrilla
(Marinado en nuestra salsa anticuhera acompañado de

papa cóctel y choclo)

Milanesa de pollo
(Filete de pechuga empanizado, acompañado de papas

fritas, arroz y ensalada fresca)

Milanesa napolitana
(Clásica milanesa con pasta de tomate y gratinado con

queso mozzarella, acompañado de papas fritas)

Filete de pescado a la meniere
(Filete frito bañado en mantequilla, limón y alcaparras,

acompañado de arroz y papa andina)

Filete de pescado en salsa de espárragos y tocino
(Bañado en cremosa salsa de espárragos

con tocino ahumado, papa cóctel y arroz)

Filete de pescado en salsa de champignones
(Champignones salteados en mantequilla, con crema

de leche y su toque de queso parmesano)

Filete de pescado en salsa de ajo
(Cremosa salsa y hojuelas de ajo, papa cóctel y arroz)

s/39.00

s/49.00

s/33.00

s/29.00

s/35.00

s/35.00

s/37.00

s/33.00

s/33.00

LOS FUERTES
LOS TRADICIONALES     

s/38.00



Lomo pepper
(Medallones de lomo en salsa pepper,

papas fritas y ensalada fresca)

Costilla en salsa bbq oriental
(Panceta de cerdo laqueada en salsa bbq vegetales,

piña grillada y papas fritas)

Lasagna bolognesa
(Clásica lasagna con salsa blanca y ragú italiano)

Ceviche a las brasas
(Base cevichera especial con toque picante, coronado

de pulpo, calamar, langostino y choclo salteado

Entraña grillada
(Con papas fritas, ensalada fresca y chimichurri)

s/39.00

s/45.00

s/33.00

s/40.00

s/35.00

RECOMENDACIONES
DE LA CASA

ARROCES Y PASTAS
Arroz con mariscos

(Cremoso arroz en su punto, con toques ahumados)

Arroz Perla
(Cremoso arroz estilo norteño con pulpo y langostinos

anticucheros, acompañados de zarza criolla)

Chaufa Perla
(Con lomo y langostino al wok, acompañado

de vegetales orientales y ketchup nikkei)

Fetuccini en salsa de champignones y lomo
(Cremosa pasta en salsa de champignones coronado con

trozos de lomo al wok y queso parmesano rallado)

Fetuccini mar y tierra
(Salsa de langostinos coronada con lomo al wok)

Fetuccini en salsa Perla
(Pimientos asados al horno, con tocino y langostinos,)

s/34.00

s/37.00

s/40.00

s/37.00

s/39.00

s/37.00

Parihuela (Caldo concentrado de mariscos)

Chilcano (Caldo de pescado con sabor a mar)

s/39.00
s/27.00

SOPAS



Chicharrón de pollo (Con papas fritas)

Chicharrón de pescado (Con papas fritas)

Fetuccini al Alfredo (Con jamón pizzero)

s/24.00

s/24.00

s/24.00

MENU JUNIOR

P
O

ST
R

ES
 Tiramisú

Tiramisú con helado

Panqueque con manjar

Panqueque con helado

Copa helado 1 bola

Copa helado 2 bolas

s/12.00

s/16.00

s/9.00

s/12.00

s/6.00

s/9.00

LOS MAS PEDIDOS

Pescados enteros
(Pescados enteros en fritura profunda, acompañados de

papas fritas y zarza criolla)

Conchas negras
(Frescas conchas traídas de los manglares)

Lapas arrebosadas
(Con yuca frita, zarza criolla y su infaltable

tártara y crema de rocoto)

CONSULTAR PRECIO Y DISPONIBILIDAD

ARMALOS COMO QUIERAS,
ESCOGE DOS ALTERNATIVAS

- Chicharrón de pescado o jalea

- Ceviche de pescado o mixto

- Arroz de mariscos o chaufa de mariscos

S/42.00

DUOS



BEBIDAS FRÍAS
Jarra de un litro

Pilsen 630 ml.

Cusqueña 620 ml
(trigo, doble malta, dorada o negra)

Arequipeña 620 ml

Corona 355 ml

Cusqueña 330 ml

Heineken 330 ml

s/ 13.00

s/15.00

s/12.00

s/12.00

s/10.00

s/10.00

CERVEZAS

GASEOSAS
Botella de medio litro

Coca Cola, Inka Kola,  Fanta o  Sprite

Kola Escosesa

AGUA Con o sin gas botella de medio litro

s/6.00

s/7.00

s/4.00

Chicha morada

Limonada clásica 

Limonada de sabores 

JUGOS DE LA CASA
Jarra de un litro

Exótico piña, melón y naranja

Veraniego sandía y maracuyá

Norteño Mango ,naranja y maracuyá 

Chicha naranjada 1

Vaso de jugo o chicha

s/18.00

s/18.00

s/19.00

s/20.00

s/20.00

s/20.00

s/20.00

s/12.00

BEBIDAS CALIENTES
Café Americano o espresso

Affogato, helado de vainilla y café espresso

Infusiones

s/6.00

s/9.00

s/4.00

BEBIDAS 
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